
Selbst Käse machen, verbunden 
mit Käse und Weingenuss pur

Donnerstag 05.07.2018, ab 19.00 Uhr

An diesem Abend machen Sie an kleinen Kupferkessel Ihren  
eigenen Käse (Typ - Feta) aus frischer Schafmilch,verkosten  
die Käse des Rheingau-Affineurs mit regionalen Weinen und 
werden in die einzigartige Rüdesheimer RheinWeinWelt  
eingeführt. Zum Ende des Abends dürfen Sie Ihren selbst  
gemachten Käse mit einem „Hilfskäser“-Zertifikat mit nach  
Haus nehmenund am nächsten Tag in verschiedenen 
Variationen genießen.

Begleitet werden Sie an diesem Abend vom Käsemeister  
und Senior Berater des Rheingau-Affineur Reiner  
Wechs sowie Annette Perabo von der RheinWeinWelt.

Preis: 69,00 Euro pro Person
Veranstaltungsort: RheinWeinWelt Rüdesheim
Am Rottland 6 | 65385 Rüdesheim am Rhein

Buchungen: www.rheinweinwelt.de | Telefon: 06722 9440277
	 info@rheinweinwelt.de


