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Zum Schnabulieren, zum Teilen in die Mitte oder für den kleinen
Hunger…

Gin tasting
3 verschiedene südafrikanische ODER regionale Gins, Schälchen
hausgerösteter Nüsse mit südafrikanischen Gewürzen, Wasser

€12,00

Spicy Nuts
Schälchen hausgerösteter Nüsse und Kerne mit südafrikanischen Gewürzen

€6,50

Hausgemachtes Dukkah
Geröstete Nüsse, Sesam, aromatische Gewürze – perfekt zum Wein!
Traubenkernöl, Brotauswahl vom Bäcker Dries zum Dippen

€8,50

Marinierte Oliven
Töpfchen schwarzer Oliven und grüner Riesenoliven

€5,00

Croque Monsieur
Französischer knuspriger Toastklassiker mit Schinken, Käse und cremiger
Béchamelsauce, goldbraun gratiniert

€9,50

Bruschetta originale
Als Aufstrich mit Brotauswahl vom Bäcker Dries

€8,50

Sardinen
Dose feinster Sardinen in Olivenöl, Zitrone, Baguette

€14,50

Blaue Stunde-Teller
Roher Schinkenspeck vom Geisenheimer Metzger Woscht Zippel,
Käsestückchen vom Affineur, Oliven, Spicy Nuts, Brotauswahl vom Bäcker
Dries, Butter

€19,90

Extra Brotkorb
Butter

€4,50
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Bistro Kleinigkeiten
Französische Zwiebelsuppe
Klassisch, mit Käsebaguette gratiniert

€9,90

Hausgemachter Graved Lachs
Mit Spätburgunder gebeizt, hausgemachte eingelegte Gurken, Wasabi-
Schmand mit Black Gomasio, Traubenkernbrot vom Rüdesheimer Bäcker
Dries, Butter

€17,50

Selektion vom Affineur
Hart- und Weichkäse, hausgemachtes Chutney und Relish, Brotauswahl vom
Bäcker Dries, Butter

€19,50

Selektion vom Metzger
Geräucherter und gekochter Schinken, Fleischwurst, Trockenwurst,
Mettknacker, Leberwurst, alles vom Geisenheimer Metzger Woscht Zippel,
Riesling Senf, Relish, Brotauswahl vom Bäcker Dries, Butter

€19,50

Hausgemachte Rinderroulade
Jus, Spätzle, Rotkohlsalat mit Orangen und Cranberries

€24,00

Winterliche Quiche
Im Filoteigkörbchen mit Wirsing, Hokkaido Kürbis und Feta, Rotkohlsalat mit
Orangen und Cranberries

€17,90

Extra Brotkorb
Brotauswahl vom Bäcker Dries, Butter

€4,50
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Heißes und Süßes
Café Crème €3,50

Cappuccino €4,50

Milchkaffee/Latte Macchiato €4,90

Mokka €4,50

Espresso €3,00

Doppelter Espresso €4,20

Heiße Schokolade mit Marshmallow topping €4,90

Kännchen Tee
Verschiedene Sorten: English Breakfast Club, Green Tea Greetings, Fruit
Melody, Rooibos Safari, Vitalizing Herbs, Cool Peppermint

€4,90

Auswahl süßer Kleinigkeiten
Siehe Theke

Durstlöscher
Gerolsteiner Sprudel 0,5 l €4,90

Fachinger still 0,5 l €4,90

Hauswasser filtriert in der Karaffe
still/medium

0,5 l €3,50
1 l €6,50

Coca Cola, Coca Cola light, Fanta 0,2 l €3,00

Winzertraubensaft 0,2 l €3,50

… als Schorle 0,2 l €3,20

Fruchtsaftschorlen von ViO
Verschiedene Sorten

0,3 l €3,60
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Gute Küche beginnt mit guten Produkten!
Deshalb arbeiten wir eng mit regionalen Erzeugern und langjährigen Partnern zusammen:

Backhaus Dries GmbH, Rüdesheim www.baecker-dries.de

Woscht Zippel, Geisenheim Tel. +49 6722 9373280

Oelsberger Gartengemüse www.oelsberger-gartengemuese.de

Wachholderhof Eltville (Eier) Tel. +49 176 84787336

Maldaner Coffee Roasters www.maldanercoffee.com

Für eine Liste der Allergene sprechen Sie bitte unser Personal an.
Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.


